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Panostamme perusasioihin

• Eläinten nopeat noudot

• Hyvä kalusto ja osaavat kuljettajat

• Eläinten ilmoittaminen ja tunnistaminen
• A-Nettilinkki/Minun Maatilani/puhelin ilmoitus
• E-merkit A-Rehulta samoin A-Kauppa toimii 

verkossa tarvikkeiden osalta

• Mitään ei ole jätetty tuotannosta pois, mutta 
muutos kuluttajien käytöksessä näkyy kysynnässä



Kaksi tavoitetta ja toiminta tilanteessa
• Pitää Atrian rattaat pyörimässä

• Suojella henkilöstöä virukselta. Erityisesti kriittinen henkilöstö ohjeistettu

• Henkilöstö tekee pääosin etätöitä Teams/Skype ”etätilakäynnit”
• Puhelin on minulla päällä 24/7. 

• Tilakäyntejä tehdään niiltä osin kun on pakko
• Noudattaen korona-ohjeita

• ”oireettomana – oireettomille”
• Sovitaan aina tilojen kanssa erikseen

• Teuras- ja vasikkanoudot toimivat normaalisti 
• Sielläkin vältetään kontakteja, hengityssuojaa kehotettu käyttämään autosta poistuttaessa
• Autoja pestään ja desinfioidaan tehostetusti
• Muistettava myös eläintautien tautikatkot

• Tilitykset hoituvat normaalisti 

• Rehutehtaat toimivat kolmessa vuorossa, normaalisti

• Tilaukset puhelin/sähköposti Tuottajapalveluun ja/tai asiakkuuspäällikölle. Kaikki ovat etätöissä kotitoimistolta käsin
• Kotimaiset raaka-aineet pääosin
• Varmuusvarastot riittävät myös ostokomponenteissa toistaiseksi ja tavara ulkoa liikkuu, vaikkakin hitaammin



Sähköiset sopimukset käytössä Atrialla

• Signom-palvelun kautta saadaan tehtyä kaikki sopimukset

• A-Nautasopimukset

• A-Rehuluotto

• OSK Lihakunnan liittymissopimus

• Asiakkuuspäällikkö neuvottelee sopimukset asiakkaan kanssa puhelimitse 
ja lähettää sähköpostiin neuvotellun sopimuksen. 

• Asiakas hyväksyy sopimuksen omilla pankkitunnuksillaan

• Yhtymät ja osakeyhtiöt kaikki osakkaat saavat oman sähköpostin, jonka 
jokainen hyväksyy



Vaikutukset kysyntään

• Kuluttajat ostavat nyt helppoja raaka-aineita: 

• Jauhelihaa

• Valmisruokia (on siirrytty kotiruokailuun)

• Palvelutiskejä vältellään -> palalihan myynti laskee

• Nurmon ruokatehdas tekee jauhelihapakkauksia kolmessa vuorossa

• Kaupan kanssa neuvotellaan hinnan korotuksista

• HoReCa kauppa hiljentynyt ja muuttunut osin noutoruoka-tyyppiseksi

• Ruoan kokonaiskulutus ei tule muuttumaan pidemmälläkään aikavälillä, 
mutta jakelukanavat ovat muuttuneet erittäin nopeasti

• Vahvistaa suomalaisten ymmärrystä kotimaisen ruokaketjun tärkeydestä



Kotimainen tuotanto 
on parasta 
huoltovarmuutta

Pysykää terveenä. Noudattakaa 
viranomaisohjeita ja erityistä 
varovaisuutta 




